코로나19팬데믹도 이겨낸 오봉집 / 38년 어머니손맛 / 산해진미 오봉스페셜 / 낙지로 자양강장
브랜드 소개 / 한상에/담아낸/요리 / 어머니께서 해주신 38년 노하우에 비법소스로 정성껏 만듭니다.
2020년 봄, 코로나로 전 세계가 어려울 때 오봉집은 순항했습니다. 강서구 발산동 2층 30평에서 1억 8천이라는 매출을 기록, 지금도 점심 저녁 문전 성시를 이루고 있습니다.
오봉집의 원가 코스트는 38% 내외이며 낙지볶음과 보쌈의 콜라보 컨셉으로 오픈하는 매장마다 심혈을 기울여 홍보하고, 금방 뜨고 지는 주기가 짧은 브랜드가 아니라 지역 상권에서도 보기 드문 매력적인 메뉴로 고객들에게 큰 만족을 드리고 있습니다. 오랫동안 남녀노소 사랑받는 지역 명소 식당이 되기 위해 항상 노력하겠습니다.
압도적인 비주얼 / 코로나19 엔데믹 시대에 맞는 홀, 배달, 테이크아웃 모두 가능합니다.
어머니의 마음처럼 오봉에 한가득 담아 드립니다. / 고객들의 마음을 홀리는 푸짐한 낙지함량의 낙지볶음 / 국내산 고랭지김치와 부드러운 보쌈
한국인이라면 누구나 좋아하는 메뉴 / 오봉집은 남녀노소 방문하시는 모든 고객님께 점심, 저녁, 술자리, 포장까지 / “고객을 배부르게” 라는 사훈에 맞게 제공합니다. / 오봉집만의 시그니처 메뉴를 만나보세요!
메뉴소개 / 오봉스페셜 – 직화낙지+보쌈+쟁반국수까지 모두 맛볼 수 있는 오봉집만의 화제의 스페셜 세트 / 오봉보쌈 / 직화낙지볶음 / 직화제낙볶음 / 쟁반막국수 / 가브리수육전골 / 매생이연포탕 / 조개해장국 / 바지락해물칼국수 / 오봉조개탕 / 얼큰낙지전골 / 그 외+ / 매생이연포보쌈 / 갑오징어구이 / 매콤낙지만두 / 직화제육볶음 / 직화오돌뼈주먹밥 / 편육 / 김치전 / 부추전
마케팅 / 드라마ㆍ예능ㆍ유튜브 등 여러 공중파에 소개된 오봉집! / 인스타그램ㆍ페이스북 등 SNS에서도 HOT한 오봉집! / 거품없는비용으로 업종변경, 기존 인테리어 활용 가능! 주방집기만 있어도 가능! 테이블만 있어도 가능! 업종변경 하나로 위기를 기회로 만들 수 있습니다.
지속적 바이럴 마케팅 /  가맹본부와 전문 협력 마케팅업체의 양질의 마케팅 제안과 투자, SNS를 통해 잠재된 고객들에게 지속적 바이럴 마케팅, 2%의 연출로도 충분히 효과를 보실 수 있습니다.
창업서비스 & 본사 소개 / 오봉집 창업 / 창업 - 축척된 상권개발 노하우 예비 가맹점주님 맞춤 상담 / 입문교육ㆍ오픈 - 현장 베이스 전담 담당자의 교육 및 오픈지원 / 입점상권 내 조기안착 - 오픈점 마케팅 지원 및 집중 슈퍼바이징 / 운영관리 - 안정적인 슈퍼바이징 & 물류시스템, 전국구 광고ㆍ홍보
㈜조은음식드림(Good food dream) 연혁 / 2014 .02- 조은음식드림 법인 설립, 행복포차 가맹사업 / 2016 .03- 맛나슈퍼 브랜드 런칭(100호점 출점) / 2017 .10- 대마족발 브랜드 런칭(100호점 출점) / 2022 .06- 오봉집 100호점 달성 / 2023 .06- 오봉집 200호점 달성 / 2023 .08 ~- 현재 오봉집, 230호점 경아식당 33호점 (계약)
가맹개설 절차 / 좋은 음식을 위한 브랜드 오봉집 개설상담에서 오픈까지 함께하세요 / 가맹상담/1644-6672 홈페이지 / 희망상권및 점포위치선정/상권내 경쟁업체조사 최적의 점포위치 선정 / 점포시장조사/최적의 점포를 위해 타당성 검토 / 개설일정협의 및 가맹계약 / 점포시공 계약체결 / 가맹점주 및 직원 본사교육/(3~4일) / OPEN 최종점검 / OPEN
 예상수익분석 / 2023년 월 최고매출 공개 / 얼마나 남느냐고요? / 원자재 비율 38~40%입니다. 나머지 임대료, 인건비 등 운영사항에 의해 수익률이 변동됩니다.
 가족, 지인에게도 추천할 수 있는 브랜드 / 실제 운영 점주님 추천과 권유로 오픈 3년만에 230호점 달성! / 2023년 기준 전국 200개 매장 중 / 매출 1억 이상 매장 37곳 이상!
오봉집과 함께 기회를 잡으세요 / 가맹문의 1644-6672
[image: ]
경아식당 / 대한민국에서 남녀노소 가장 좋아하는 음식으로 구성된 경아식당 / 16평 테이블 10개, 1억2천매출
기교없는 재료 본연의 맛 / 경아식당은 기교없는 본질, 오직하나를 위해서 달려갑니다. / 경아식당은 신선한 아채에서 나오는 채수와 묵직한 사골육수 푸짐한 각종 햄, 국내산 배추로 정성스레 담은 숙성김치 / 이 모든 재료 하나하나에 정성을 녹여 손님께 내어드립니다.
2020년 여름, 모두가 코로나 위기로 어려울 때에도 경아식당은 점심은 부대찌개, 저녁은 묵은지삼겹살로 연일 문전성시를 이루고 있습니다. 강서구 발산동 16평 테이블 10개에서 오직 정직한 맛으로 1억2천만원이라는 매출을 달성했습니다.
브랜드소개ㆍ경쟁력 / 원조의 맛을 재현하다. / 점심에는 부대찌개, 저녁에는 생대패삼겹살 / 코로나19 엔데믹 시대에 맞는 홀, 배달, 테이크아웃 모두 가능합니다. / 점심엔 치즈계란과 함께 든든하게 먹을 수 있는 부대찌개, 부대볶음 / 국내산 돈육과 묵은지를 사용하여 믿고 먹을 수 있는 생대패 삼겹살
성공공식 다섯가지 / 맛/쉬운 운영방식/경아식당의 힘/안전성/레트로의 정석 
경아식당의 성공경쟁력 / 최소비용으로 업종변경- 기존 인테리어에 최소 리모델링이 가능하며 주방집기만 있어도 가능! 자체시공도 가능! 업종변경 하나로 위기를 기회로 만들 수 있습니다. / 올타임 매출발생 가능- 일정 시간대 장사가 아닌 점심ㆍ저녁ㆍ술안주로도 손색이 없는 메뉴로 All Time 매출 발생이 가능합니다. / 지속적 바이럴 마케팅- 가맹본부와 전문 협력 마케팅업체의 양질의 마케팅 제안과 투자, SNS를 통해 잠재된 고객들에게 지속적 바이럴 마케팅, 2%의 연출로도 충분히 효과를 보실 수 있습니다. / 맛집은 스타트가 다르다- 남녀노소 모두에게 사랑받는 메뉴와 이미 맛집으로 소문난 집은 더 빠르게 입소문나고 사랑받습니다
경아식당 메뉴소개 / 남녀노소 좋아하는 메뉴로 구성되었습니다. / 경아생대패한판- 생대패삼겹살+생대패목살+모듬버섯+미나리+된장찌개를 한번에 즐길 수 있는 한판 메뉴 / 부대찌개- 프리미엄 햄과 야채를 곁들어 진한 사골육수로 즐길 수 있는 대표 부대찌개 / 부대볶음- 프리미엄 햄과 경아만의 특제소스로 볶아서 특별함을 즐길 수 있는 메뉴 / 생대패삼겹살- 국내산 돈육과 90일 숙성 국내산 묵은지를 더한 환상의 조합 / 묵은지삼겹살- 프리미엄 삼겹살을 숙성 고랭지 묵은지와 함께 맛볼 수 있는 진리의 메뉴 / 돼지김치구이- 국내산 돼지고기와 고랭지배추로 만든 김치를 넣어 식사메뉴와 술안주를 동시에 즐길 수 있는 메뉴 / 돼지짜글이- 돼지고기를 듬뿍 넣어서 졸이듯 익혀 먹는 짜글이 밥과 찰떡궁합을 자랑하는 메뉴 / 치즈계란- 부대찌개와 부대볶음에 곁들여 밥과 함께 먹으면 맛있는 후라이 / 야끼만두무침- 경아식당 시그니처 사이드! 매콤달콤 남녀노소 취향저격 메뉴 / 비빔국수- 경아식당 비법소스와 감칠맛나는 김가루를 더한 비빔국수 / 김치말이물국수- 새콤한 김치와 비법소스를 더하여 매콤, 새콤, 시원한 김치말이국수 / 된장찌개- 구수하게 된장과 진한사골을 사용해 만든 된장찌개 / 그 외 메뉴 - 생대패목살, 묵은지목살, 볶음밥, 모듬사리, 햄사리 등
경아식당 매출 / 23년 1월~8월 22개점 OPEN / 수익분석 / 경아식당 실제 매장점주운영 / 순수익 25% / 식자재원가 33% / 주류&음료 4% / 인건비 25% / 임차료 6% / 관리비 2% / 사업운영비 5%
옛날 느낌 그대로 살린 매장 인테리어로 기성세대부터 MZ세대까지 향수를 일으키는 인테리어
#노포 #레트로 #감성 #유행안타는 #옛날식당 #정겨운식당
저희 경아식당은 마케팅전문 자회사를 보유 하고 있습니다. 점주님들께서 마케팅으로 인해 스트레스를 받지 않도록 본사에서 노력하겠습니다. 믿고 맡겨주세요!
경아식당 마곡본점 생방송투데이 방영! [3007회차] ※ 위 QR코드 스캔 하시면 확인하실 수 있습니다.
개설절차 / 전문가가 처음부터 끝까지 점주님과 함께합니다. / 가맹상담 (전화 1644-6672 혹은 홈페이지 문의) -> 희망상권 및 점포위치 선정 (상권 내 경쟁업체조사 최적의 점포위치 선정) -> 점포 시장조사(위치선정 후 점포 현황과 시장조사) -> 개설 일정협의 및 가맹계약 -> 점포시공 계약체결(설계도면 작성 점주님과 협의 후 진행) -> 가맹점주 및 직원 본사교육 (조리교육 3~4일 실시) -> 최종점검 및 오픈
경아식당과 함께하여 “성공”하세요
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